Plus

Style de vie écologique

Profitez de tous les avantages de la
conservation sous vide et de lI'innovante
technique de cuisson sous vide a basse
température. La conservation sous vide
prolonge le temps de conservation et
préserve vos aliments des risques de br(lures
de congélation évitant ainsi le gaspillage.
Vous pourrez consommer & tout moment
une alimentation saine et savoureuse

Adopter une alimentation saine tout
en économisant votre temps

La gamme de machines a aspiration externe
Besser Vacuum répond parfaitement au
besoin actuel de consommer des aliments
sains parfaitement conservés et monodose
sans augmenter le temps nécessaire a leur
préparation. Compactes, fonctionnelles,

et faciles a utiliser, ces machines n'ont
besoin ni de maintenance ni d'espace et
s'integrent parfaitement aux habitudes de vie
contemporaines

Sector

Utilisation domestique, bars

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Griiner Lebensstil

Sie verlangern die Erhaltungszeiten
und die Geschmackseigenschaften
der Lebensmittel. Die
vakuumverpackte Lebensmittel
konnen auch mit dem innovativem
Sous-Vide bei niedriger Temperatur
Technik gekocht werden

Gesundes Essen und Zeit
sparen zugleich

Die externer Absaugung Besser
Vacuum Geréate erlauben jemandem
die Aufwendung von gesunde,
perfekt konservierte, Einzelportion
Speisen.

Die Gerate sind kompakt,
zweckmalig und einfach zu
benutzen. Sie bendtigen keine
Wartung und wenig Platz und

sie werden perfekt mit dem
zeitgenossischen Alltag integrieren

Haushalt, Cafés

ASPIRATION EXTERIEURE
EXTERNE ABSAUGUNG VERPACKUNGSGERATE
BECKAMEPHBbBIE YITAKOBLLUWKIW ABS

professional

kitchen

equipment
besser vacuum

"3eneHblin" CTUb XXU3HU

YBENMUNBAET CPOKM FOAHOCTM, COXpaHAET
BKYCOBbIE CBOMCTBA MPOAYKTOB Npu
XpaHEHWM B MOPO3MIbHOM Kamepe, 3aLLMLias
OT "MOPO3HOro oxkora'", yMeHbLaeT
KO/IMYECTBO MULLIEBLIX OTXOA0B. BakyymHas
yMNaKoBKa M03B0/ISeT NCMNO/1b30BaTh
MHHOBATMBHY TEXHO/IOMMIO NPUrOTOBAEHNA
61104, B BakyyMe Mpu HU3KMX TemMnepaTypax

KEEP
FOODFRESH

YnoTpebaaTb 340p0BYIO NULLY,
3KOHOMSl BpeMs

JInHus 6eckamMepHbIX YNakoBLLMKOB Besser
Vacuum oTBevaeT CoBpeMeHHbIM 3arnpocam
noTpebuTenen 8 MOHOMNOPLIMOHHOM
BaKyyMHOW YNaKoBKe NMpPOJYyKTOB /115

NX XPaHEHWS 1 TOTOBKI. KOMMNaKTHbIE,
bYHKUMOHAbHbBIE, UHTYUTUBHbIE B
yMpaBAeHWUM, He Hy>kJatolimecs B
TEXOOC/YXKMBaHMM BecKaMepHble
YMaKOBLLIVIKIA OT/IMYHO BMMCHIBAKOTCS B
COBpPEMEHHbI ObIT

NomauHee ncnosnb3oBaHue, 6ap

kitchen

equipment

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Mode de vie sain avec
les machines sous vide
a aspiration extérieure
Besser Vacuum

Ces machines répondent a tous les
besoins du marché domestique et
permettent d'obtenir un vide parfait a
I'intérieur de récipients pour aliments

liquides, sachets et rouleaux sous vide.

Faciles a utiliser, ergonomiques et
fonctionnelles, les machines sous vide
Besser Vacuum favorisent I'adoption
d'une alimentation saine et équilibrée.

Griner Lebensstil mit den
Besser Vakuum externe
Absaugung Verpackungsgerate

Diese Gerate treffen die BedUrfnisse des
Haushaltsmarktes eines vollen Vakuum.
Beutel, Rollen und Kunststoffbehalter

fUr Flassigkeiten sind auch dazu gepragt.
Benutzerfreundlich, ergonomisch, pragnant
und funktional, die Besser Vakuum-
Haushaltsgerate sind das beste partner
eines grinen Lebensstil.

3eneHbIN CTUJb YKU3HU C
6ecKaMepHbIMM YNaKOBLLMKaMMU
Besser Vacuum

B cocTosiHMM y0BNETBOPUTL BCE
NOTPeOHOCTN PbiHKa ObITOBbIX MPMOOPOB
015 NOSTyYeHMs OT/IMYHOIO BaKyyMa B
naKkeTax, Py/IoHax 1 KOHTelHepax a1
»kmarocTel. [pocTble B MCNOb30BaHWN,
3ProHOMMYHbIE U DYHKUMOHA IbHbIE
beckaMepHble ynakoBLLyKK Besser Vacuum
015 IOMaUIHErO UCMO/1b30BaHNS — BEPHOE
pelleHe 15 LWara HaBCTPeYy «3e/1eHoro»
CTUANS SKU3HU.

- - e . O A P
Sprint Smile Diva Silhouette Omnia

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen 380x180x110 380x180x110 380x180x110 380x180x110 380x320x150
Pasmep MaLumHebI
Poids / Gewicht / Bec 3,2 kg 2,8 kg 3,2 kg 2,8 kg 5kg
Tension
Netzanschluss 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz

230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz
Hanpsiy>keHne
Consommation
Leistung 0,25 kW 0,25 kW 0,25 kW 0,25 kW 0,38 kW
DHepronoTpebaeHme
Fonctionement
Vorgang manual manual automatic automatic manual/automatic
YnpaBneHue
Vide en récipient
Vakuumieren in Behaltern ° ° °
BaKyyM B KOHTelHepax
Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung ° ° °
3anaika TepMONaKkeToB
Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
CBapoyHas niaHka
Niveau de vide final
Enddruck 250 mbar 250 mbar 200 mbar 250 mbar 200 mbar

KoHeuHbIl1 BaKyym

Highlights

Mise sous vide dans les récipients en
plastique

Grace au tube d'aspiration spécial, vous
pouvez également conserver la nourriture
dans des récipients sous vide pour aliments
liquides

Soudage de sachets pour cuisson sous vide
Grace a l'ajustement du temps de soudure il
est possible de sceller les sacs pour cuisson
sous vide

Zéro maintenance

Les pompes a vide seches ne nécessitent
ni d’huile ni d’entretien pour leur
fonctionnement, ce qui rend ces machines
idéales pour l'utilisation domestique

Mise sous vide dans les rouleaux et sacs
gaufrés

Avec les machines a aspiration externe, il est
possible de mettre sous vide a l'intérieur de
sacs gaufrés et rouleaux de 6 metres de long,
ce qui permet de réaliser un emballage sur
mesure évitant ainsi le gaspillage de matériel
et le stockage de sacs de différentes tailles

Vakuum in Kunststoffbehalter

durch einem besonderen Ansaugrohr
kann mann das Vakuum in spezielle
Kunststoffbehélter erreichen

Kochbeutel schweien

die SchweiBungszeit ist verdndbar und
man kann auch Kochbeutel fir Sous-
Vide versiegeln

Keine Wartung ist erwartet

Die Trocken aufgestellte Pumpen
benstigen kein Ol oder Wartung.
Heimgerate ideal fUr den hauslichen
Gebrauch

Vakuum in geriffelte Rollen und
Beuteln

Die externe Absaugung
Vakuumverpackungsgerate erlauben
das Vakuum in Beutel oder Rollen.

Die Rolle sind bis zu 6 Meter lang,

so wird lhre die Verpackungmaterial
total mafl3geschneidert: man vermeidet
Materialabfélle und das Lagern von
mehrere GrofZen Beutel

ITALY v

made in

ce.

conformity

BakyyM B KOHTelHepax 13 MJiacTuKa
braropaps cneumansHon Tpyoke
BO3MOXHO BaKyyMWPOBaTb MPO/YKThI B
KOHTeNHepax

3analika TepMOMaKeToB A/ TOTOBKM
Bnarogaps peryimpoBaHmnio BpemMeHn
3analiki BO3MOYKHO BaKyyMUPOBaHME B
TepMonakeTax [/1% FOTOBKM B BaKyyMme

OTcyTCcTBUE TEXOOC/TYXKUBAHUS

Hacocbl ¢ CyxiM POTOPOM He Hy»<aatoTcs
B 3aMeHe Mac/1a U TeXOOCY»KMBaHWK, YTO
0EeNaeT UX HE3AMEHUMbIMM B JJOMaLLHEM
ACMO/1b30BaHNN

BakyyMupoBaHue B py/IoHax U
rodprpoBaHHbIX NakeTax

BeckamepHble ynaKoBLLUMKM MO3BOAIOT
BaKyyMMPOBaTb HE TO/IbKO B
roGpUpOBaHHbLIX MaKkeTax, HO 1 B Py/I0Hax
ANnHOW 10 6 MeTpoB. OAnH py1oH
3aMeHseT MakeTbl Pa3Hbix GOPMaTOB, Tak
KaK BO3MOYKHO OTMEPUTL HEOOXOAMMYHO
OJIMHY U TEM CaMbIM YMEHbLLIUTb Pacxom,
yMaKOBOYHOro MaTepuaia

REACH v

compliant

RoHS v

compliant



KEEP
FOODFRESH

Plus

Gamme top avec menu 5 langues

Le menu de la gamme top vous

permet de vérifier le cycle de travail

de la machine et de régler le mode de
fonctionnement et le temps de soudage
en fonction du type de sac utilisé

Pompe a vide séche sans
maintenance sur les modéles
basiques

A l'exception du modéle Maxi, ces
machines ont des pompes a vide séches
qui ne nécessitent ni d'huile ni d'entretien
pour fonctionner

Pompe a huile lubrifiée sur le
modéle Maxi

Une machine professionnelle de haute
productivité qui permet de réaliser plus
de cycles d'aspiration en moins de temps
grace a la pompe de 4m3/h

Fonctionnement automatique/
semi-automatique/sous vide
seulement

Cette flexibilité d'utilisation permet de
faire le vide a l'intérieur de récipients sous
vide et d'emballer des produits délicats
en interrompant manuellement le cycle
du vide

Sector

Utilisation domestique, bars
Traiteurs
Restauration

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Premium Linie mit Anzeige

in 5 Sprachen

einstellbar um den Fortschritt
echtzeitféhig zu beobachten und

je gewlnschte Funktion und nach
Beutelsorte notwendige Schweil3zeit
einzustellen

Grundmodelle mit wartungsfreien
Vakuumpumpen

Alle Vakuumierer (Maxi Gerat
ausgenommen) sind mit wartungsfreien
Pumpen ausgestattet.

Maxi Gerat mit 6lgeschmierter
Drehschieber-Vakuumpumpe

die hohe Leistung dieses Profi-Geréates
erlaubt mehrere Vakuumsvorgange

in kdrzerer Zeit dank der 4 m3/h
Vakuumpumpe

Verschiedene Betriebsarten (Voll-,
Halbautomatisch und Vakuum in
Behaltern)

um auch druckempfindliche
Lebensmittel verpacken zu kénnen und
Vakuumerzeugung in Behéltern

zu erlangen

Haushalt, Cafés
Feinkostladen
Caterer

-

Famma TOI: gucnneit Ha 5 a3bikax

Ha ancnnee ynakoBLUMKOB FraMMbl
TOIN oTobparkatoTcsa Bce dasbl LKA
BaKyyMMPOBaHKS, BO3SMOXKEH BbIOOP
cnocoba ynakoBKM 1 yCTaHOBKa
BpeMeHn 3anankn B 3aBUCUMOCTU OT
TuNa nakeTa

Hacoc c cyxum potopom

6e3 HeobGXxogUMOCTHU
TEXOGCHY)KMBaHVIiI.

3a uckatoueHnem Moaenn Maxi, Bce
MOZE/IM OCHALLEHbI HACOCOM C CYXMM
POTOPOM, KOTOPbLIM He Hy»aaeTcs B
3aMeHe Macsia 1 TexobCy>KUBaHUM

Mopenb Maxi ¢ MacasiHbIM
HaCcoCoM

MpodeccroHanbHbIN YNaKOBLLMK C
BbICOKOW MPOM3BOAMTEIBHOCTHIO
6narogaps Hacocy 4 m3/h

ABTOMaTHMYECKUI LUK/
NnoJsiyaBTOMaTU4eCKUIA/BaKyyM

[MBKOCTL B BbIbOpe cnocoba
BaKyyMMPOBaHMs NMO3BOSISET
yMNaKOBbIBaTb Ae/IMKATHbIE MPOAYKTbI,
OCTaHaB/IMBas LMK/ BaKyyMMPOBaHMS
MaHya/lbHO, 1 BaKyyMWPOBaTb B
KOHTeMHepax

[lomaluHuni cektop, 6ap
Kynnnapum
KentepuHr

.

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

besser vacuum

professional

kitchen
equipment

®

ASPIRATION EXTERIEURE

EXTERNE ABSAUGUNG VERPACKUNGSGERATE
BECKAMEPHbBIE YITAKOBLL VKW

KEEP
FOODFRESH




‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Machine compacte pour un
sous vide professionnel

Lorsque vous disposez d’'un espace de
travail réduit et que vous devez réaliser
un emballage sous vide de qualité
professionnelle, les machines sous vide a
aspiration extérieure en acier inoxydable
Besser Vacuum sont la solution idéale.
Cette gamme est composée de machines
avec des pompes de diverses capacités
et performances qui permettent de
sceller uniquement les sacs gaufrés

de 300 mm a 500 mm de largeur. Les
petites et moyennes entreprises du
secteur alimentaire trouveront parmi

les 7 modeles disponibles celui qui
correspond le mieux a leurs besoins.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MaLuuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension
Netzanschluss
HanpsiykeHne

Consommation
Leistung
SHepronoTpebaeHne

Fonctionement
Vorgang
YnpaBneHue

Vide en récipient
Vakuumieren in Behéltern
BaKyyM B KOHTelHepax

Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung
3analika TepMonakeToB

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge
CBapoyHas niaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeYHbIl1 Bakyym

Kompakte Bauweise und
professionelles Vakuum

Die von Besser Vacuum
Vakuumierer im Edelstahlgehduse
sind die ideale Losung fur
hochwertige Verpackungen in
kleinen Arbeitsbereichen. Diese
Baureihe besteht aus Gerate mit
verschiedenen Vakuumpumpen
damit man gepragte Vakuumbeutel
in einer Arbeitsbreite von entweder
bis 300,400 oder 500mm (abhangig
von dem Modell) benutzen

kann 7 entsprechende Modelle
geeignete flr Kleingewerbe und
mittlere Gewerbebetriebe im
Lebensmittelbereich.

£

d__ :
P

[MpodeccrmoHanbHbIN BaKyyM B
KOMMAKTHbIX YNaKOBLUMKaX

Ecan Heobxoayma npodeccmoHaibHas
BaKyyMHas yrnaKkoBKa, HO HeJJ0CTaTOYHO
paboyero MecTa, To beckaMepHble
BaKyyMHble ynakoBLLMKK Besser Vacuum
B KOPMycCe 13 HepXKaBetroLLLen cTanm —
naeansHoe pellenue! [lanHas anHus

BK/ItO4aET B Ccebs YHNaKOBLLWKKN C paBJ’II/IHHOM

MOLLIHOCTbBK Hacoca, KOTopble NO3BOIAT
BaKyyMMPOBaThb NCK/IHOYNTESBHO B
rodprpOBaHHbIE MaKeThl C MaKCKMMa lbHOM
wnprHon ot 300 mm ao 500 mm. Manble
1 cpefHue NpeanpusaTus nnLLIEBON
NPOMbILNIEHHOCTU MOTYT BbIOpaTh 13 7
Moaenen Hanbosiee NOAXOASLLYHO.

Fresh 33 Fresh 43 Fresh 53
390x300x180 490x295x180 610x295x180
6 kg 8,2kg 18 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
0,38 kW 0,45 kW 0,85 kW
automatic automatic automatic
° ° °
° ° °
13 I/min 21 |/min 26 |/min
330 mm 430 mm 530 mm
200 mbar 150 mbar 200 mbar

Mise sous vide en rouleaux et
sacs gaufrés

Avec les machines a aspiration externe,

il est possible de mettre sous vide a
l'intérieur de sacs gaufrés et rouleaux de
6 metres de long. Ceci permet de réaliser
un emballage sur mesure évitant ainsi le
gaspillage de matériel et le stockage de
sacs de différentes tailles. De plus, grace
a l'ajustement du temps de soudure il est
possible de sceller les sacs pour cuisson
sous vide.

Mise sous vide dans les
récipients en plastique

Grace a un tube d'aspiration spécialement
CONGU, VOUS pouvez également conserver

votre nourriture dans des récipients sous
vide pour aliments liquides.

ITALY v

made in

Vakuum in geriffelten Rollen
und Beutel, Verpackung und
Kochen.

Die externe Absaugung
Vakuumverpackungsgeréte erlauben das
Vakuum in Beutel oder Rollen. Die Rolle
sind bis zu 6 Meter lang, so wird |hre die
Verpackungmaterial mageschneidert
und man vermeidet Materialabfalle.

Es ist auch moglich, Kochbeutel durch
den anpassenden SchweilBung zu
versiegeln.

Vakuum in Kunststoffbehalter

dank einem besonderen Ansaugrohr
erreicht man das Vakuum in spezielle
Kunststoffbehalter

Smart Mini

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MalLmHbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

Netzanschluss
Hanpsi>keHne

Consommation
Leistung
JHepronoTpebaeHne

Fonctionement
Vorgang
YnpaBneHue

Vide en récipient
Vakuumieren in Behéltern
BaKyyM B KOHTelHepax

Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung
3analika TepMonakeToB

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nsiaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeYHbIl1 Bakyym

390x300x180

0,38 kW

semi automatic
automatic

13 1/min

330 mm

200 mbar

420x300x180

5,7 kg 7.8 kg

110 V-60 Hz
230V-50 Hz

0,38 kW

semi automatic
automatic

19 I/min

330 mm

100 mbar

ce .

conformity

REACH v

compliant

RoHS v

compliant

BakyyM B roppupoBaHHbIX
nakeTax, py/1IoHax U
TepMonakeTax

BeckamepHble YNaKoBLLMKIM NO3BOSISHOT
BaKyyMMPOBAaTb HE TOJIbKO B
rodprpOBaHHbIX MakeTax, HO U B Py/IOHax
AnvHom 1o 6 metpoB. OAMH py/1oH
3aMEeHSET NaKeTbl PasHbix GopMaToB,

TaK KaK BO3SMOXXHO OTMEPUTL [AJIUHY U
YMEHBLLUNTb Pacxo, MaTepurasa, KpoMe Toro
pEeryMpoBKa BPEMEHM 3analiki No3BosSeT
3aMnaKoBbIBaTb TEPMOMAKETbI /15 TOTOBKK B
BaKyyMe.

BakyyM B KOHTenHepax

brarogaps cneumanbHOM TPYOKe 1 KPbILLIKE
C K/1anaHoOM BO3MOXHO BaKyyMMPOBaHMe n
B M1aCTUKOBbIX KOHTEMHEPaX.

Midi Maxi
510x295x180 610x295x180
10,5 kg 21kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230V-50 Hz 230V-50 Hz
0,85 kW 0,95 kW

semi automatic semi automatic

automatic automatic
° °
° °
26 |/min 4 m3/h
2 x 430 mm 2 x 530 mm
200 mbar 2,0 mbar
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Plus

Soudage personnalisable pour
sceller tout type de sac

Les 3 niveaux de soudage permettent
de faire le vide dans tous les types de
sachets sous vide

Conception optimisée pour
économiser du temps

Le corps basculant qui vous permet
d'accéder a l'intérieur de la machine en
quelques secondes, la chambre & vide
arrondie et les barres de soudage sans
fil permettent de réduire au minimum le
temps d'entretien et de nettoyage

Sector

Usage domestique, bars
Traiteurs
Restauration

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Anpassbare Schweiung fiir
alle Beuteltyp

3 Ebene Regulierung der
Schweil3ungszeit um jeder Beuteltyp
zu verpacken

Optimiertes Design um Zeit zu
Sparen

Der Aufbau des Gerates kippt sich:
in wenigen Sekunden kann man das
Gerat 6ffnen, so werden Reinigung
und Wartung erleichtet. Stahl
abgerundete innere Kammer und
Wireless Kolbenbalken

Haushalt, Cafés
Feinkostladen
Caterer

MACHINES A CLOCHE BASIC
VAKUUMTISCHGERATE

HACTOJIbBHbBIE YITAKOBLLKI

professional

kitchen
equipment

besser vacuum

MepcoHanusnpyemMbin pexkum 3anamku
nop Nto60M TUN NaKeToB
PerynmpoBka BpemMeHu 3anarkm B 3-X pexkmumax

0151 YNAKOBKM B 060K TUM BaKyyMHbIX
NaKeToB

KEEP
FOODFRESH

OnNTMMU3UPOBAHHDbIN AU3alH O
3KOHOMWU BPEMEHU

JlerkocTb B 06CAY»KMBaAHWUI 1 YNCTKe Barogaps
CTPYKTYpe Koprnyca ¢ I0CTYNOM K BHYTpPEHHEN
4acTW MalLUMHbI 32 CHYMTaHHblE CEKYHAB,
BHYTPEHHASN KaMepa OKpyrias cTasibHag,
CBapoYHas niaHka 6ecnpoBoaHas Ha MMCcToHax

[omaluHnin cektop, 6ap
KynnHapum
KenTepnHr

equipment
besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com




‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Simplicité d'utilisation
et d’entretien

En optant pour la gamme "Basic" vous
disposez des fonctions essentielles pour
obtenir un vide professionnel. Le cycle de
vide démarre automatiquement en abaissant
le couvercle et il s'interrompt lors du

déclenchement manuel du cycle de soudage.

Maximale Benutz und
Wartungsfreundlichkeit

Durch einfachen Grundfunktionen
erreicht ein professionelles

Vakuum. Das Vakuum Prozess startet
automatisch beim Absenken

der Deckel und schliefst sich manuell
oder automatisch ab.

[MpocToTa B aKcniyaTaumm m
o6cnyXnMBaHMU

C nuHnen "basuk" Bbl BbibMpaeTe 6a3oBble

OYHKUMKM AN NpodecCcnoHa bHOro
BakyyMa. [1pOCTbIM HaXKaTUeEM KHOMKM
Bbl peLlaeTe, Koraa 3anyCctmnTb Nan
OCTaHOBWTb LMK BaKyyMUPOBaHMS.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep mMalumHbl

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpskenue

Consommation
Leistung
JHepronoTpebaeHune

Structure / Gehause / Kopnyc

Fonctionement
Vorgang
YnpaeneHue

Dimensions de la cuve
KammergréRe
Pasmep kamepsbl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nsaHka

Barre avec pistons
Kabelloser Schweibalken mit Kolben
CBapoyHasi njaHKa Ha MMCTOHaX

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI BakyyM

Couvercle avec pistons
Deckel mit Kolben
Kpbillka ¢ nopHamu

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrégeinlage fur Flussigkeiten (Zubehor)
Hak0HHas NOBEPXHOCTb [/151 3KUIKOCTM

T .
== B N o
Terral Bora
450x540x520 580x565x520
40 kg 60 kg
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
1,1 kW 1,2 kKW

Stainless steel

Stainless steel

automatic automatic
330x430x200 430x430x200
8m3/h 18 m3 /h
320 mm 420 mm
[ ] (]
2,0 mbar 2,0 mbar

e~ | Al
%0 %0
N o N o
Bora Plus Bora XL
550x640x530 550x740x530
65 kg 72 kg
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
1,2 kKW 1,2 kKW

Stainless steel

Stainless steel

automatic automatic
430x530x200 430x630x200
18 m3 /h 18 m3 /h
420 mm 420 mm
(] L]
2,0 mbar 2,0 mbar

Highlights

Nettoyage facile
cuve en acier AlSI 304 arrondie pour
favoriser le nettoyage

Vide en récipients

Grace au tuyau d'aspiration il
est possible d'obtenir le vide en
récipients spécifiques appellés
"Gastronorm"

Cycle de vide optimisé

L' étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide a 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barre de soudure sans fil
Barre de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl,
um die Reinigung zu vereinfachen

Vakuum in Gastro-Norm-Behéltern
Absaugvorrichtung um Lebensmittel
in geeigneten GN Behéltern zu
vakuumieren

Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung
flr eine luftdichte Verschliessung des
Deckels beim Vakuumzyklus

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewdhrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweil3balken
Das Schweifssystem mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos ausgefihrt

itay - C€ o

Jlerkasg uncTka
BHYTpeHHss Kamepa /IMTas 13 HepyKaBetoLLLen
ctann AlSI 304 ynobHa 1 NpocTa B YMCTKe

BakyyM B KOHTeMHepax

braronapsa cneuyansHom TpybKe ¢ KaanaHoMm
BO3MOXXHO BaKyyMMpPOBaHME MPOayKTOB
HenocpeACTBEHHO B EMKOCTSX [aCTpoOHOPM

ONTMMU3NPOBAHHbIN BaKyYMHbIN LUK
CneuyaabHblii ABOVMHOM YNIOTHUTENb
rapaHTUPYET MOJIHYIO FTEPMETUYHOCTb KaMepbl
B TEYEHME BaKyyMHOro LIMKIa

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, bnaronaps Hacocy
Busch, MvpoBoMy nnaepy B 0Tpacau,
obecneynBatoLLIEMy HEMELKOE Ka4eCcTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMYHOCTb

BecnpoBoaHas cBapoyHas niaHKa
CeapoyHas nnaHka 6e3 NpoBOAOB Ha NUCTOHaX
M3 aHTMKOPPO3UMHOM CTasIM iNOX

REACH v RoHS v

made in conformity compliant compliant



Plus

Sous Vide professionnel
Technologie spécifique pour la
conservation des aliments solides,
liquides et en poudre

Vide temporisé

Réglage du temps de vide de 1 a 50
secondes, afin de garantir la
conservation de chaque typologie de
produit

Soudure temporisée

Le réglage du temps de soudure de 0,1
a 4 secondes permet d'utiliser tous les
types des sachets

Sector

Traiteur

Restauration

Cuisines professionnelles
Supermarchés

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

Professionelles Vakuum

Spezifische Technik fur die
Konservierung von Festkorper,
Flissigkeiten und Pulver

Zeitgesteuertes Vakuum

Zeitsteurung des Endvakuums von
1 bis zum 50 Sekunden, um die
Konservierung von Produkten aller
Sorten

Zeitgesteuerte Schweissung

Zeitsteurung der Schweissung
von 0,1 bis zum 4 Sekunden, um
alle bestehende Vakuumbeutel
verschweissen zu kdnnen

Feinkostladen
Caterer
GroBklchen
Lebensmittelmarkte

KEEP
FOODFRESH

MpodeccnoHanbHbIN BaKyyM

CneupanbHas TEXHONOMMS A1 KOHCepBaLIMM
TBEPAbIX MPOAYKTOB, KMUAKOCTEN U
MOPOLLIKOB

PerynupoBka BpeMeHu
BaKYyYMUPOBaHUS

PerynnpoBKa BpeMeHu BakyyMMPOBaHUs OT
1 no 50 cekyHA, YTOObI YNakoBbIBaTh /1060
TN NPOAYKTOB

PerynupoBka BpeMeHU 3anamnku
Perynnposka Bpemeru 3anaikm 0,1 1o
4 cekyHA N5 YNAKOBKM B NH0ObIE TUMbI
NakeToB A/151 BaKyyMa

KynnHapum

KenTtepmnHr
[MpodeccnoHanbHble KyxXHN
CynepmapkeTsl

kitchen
equipment
besser vacuum

besser vacuum

professional [

kitchen
equipment

MACHINES A CLOCHE

VAKUUMTISCHGERATE
HACTOJIbHbBIE YITAKOBLL KW

KEEP
FOODFRESH

EASY



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Vide simple et rapide avec la
gamme EASY

La gamme Easy permet d'obtenir

de maniere simple un vide de haute
qualité. Grace a un seul programme
pour le vide et la soudure, il est
possible de configurer les parametres

Einfache und schnelle Vakuum

mit dem Easy Palette

Das Easy-Sortiment ermoglicht ein

hohes qualitatsvakuum mit wenigen und

einfachen Schritten. Das Vakuum und

Schweilsung Programm ist veranderbar.
Man kann von Zeit zu Zeit die benotigte

Jlerko n 6bICTPO BaKyyMUPOBaTb
c Easy

JInHMs ynakoBLLMKOB Easy No3BonseT noayvaTts
Ka4eCTBEHHbI BaKyyM BCEro 3a HECKOJIbKO
NpOCTbLIX LWaros, 6/1aroaaps ynpoLleHHoMy
YPaBAEHNIO, Bbl MOXETE YCTaHaBMBATb U
MeHSTb MapaMeTpbl BakyyMa v 3amnaiiki nepes,
KaXKAbIM LIMK/IOM YMaKOBKMU.

souhaités a chaque utilisation. Parameter verwenden.
iE = O |
Breeze Diablo

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep MaLuuHBbI

Poids
Gewicht
Bec

Tension
Netzanschluss
HanpsiykeHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHne

Structure
Gehause
Kopnyc

Dimensions de la cuve
Kammergrofe
Pasmep kamepbl

Pompe
Olvakuumpumpe
Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge
CBapoyHas niaHka

Display
Display
Display

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbIln BaKyym

400x480x400 h mm

510x560x510 h mm

26 kg 39 kg

110 V-60 Hz 110 V-60 Hz

230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
1,1 kW 1,0 kW

Stainless steel

270x350x190 mm

Stainless steel

370x440x210 mm

6 m3 /h DVP 8 m3 /h DVP
260 mm 365 mm
Digit Digit
2,0 mbar 2,0 mbar

Calima

560x560x515 h mm

60 kg

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

1,05 kW

Stainless steel

430x430x220 mm

12 m3 /h DVP

420 mm

Digit

2,0 mbar

Twister

660x660x530 h mm

78 kg

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

1,15 kW

Stainless steel

530x530x235 mm

20 m3 /h DVP

520 mm

Digit

2,0 mbar

Highlights

Display digital
Display semplifié pour une utilisation
intuitive

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie pour
favoriser le nettoyage

Cycle de vide optimisé
['étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide a 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la pompe
professionnelle Bush® de technologie
et qualité allemande

Barres de soudure sans fil
Barres de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

Digitalanzeige
Vereinfachtes Display

Lindposon aucnnen
YNPOLLEHHbIV AMCMAEN, NEFOK B MCMO/1b30BaHUN

axKe A9 HecneuyanmncTa
Reinigungsfreundlichkeit . w B

Gestaltete und abgerundete Jlerkas unmcTtka
Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl, BryTpeHHsas kamepa nnTas 6ecluosHas 13
um die Reinigung zu vereinfachen HepykaBetoLer ctaam AlSI 304 ynobHa 1 npocTa

.. B UMCTKE
Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung ~ ONTUMKU3MPOBaHHBIN BaKyyMHbI LUK
flr eine luftdichte Verschliessung des  CneumanbHblil ABOMHOM YNIOTHUTEb
Deckels beim Vakuumzyklus rapaHTMPYET MOJIHY0 FTePMETUYHOCTL KaMepbl B

Vak bis 99% TeyeHune BaKyyMHOro LMK
akuum bis 99%

Die professionelle DVP Pumpe véllig Bakyym 99%
italienischer Herstellung gewahrt ein Bakyym 1o 99%, 6naronaps npodeccroHaibHOMy
99%iges Endvakuum Hacocy DVP ntanbsaHcKoro npovsBoacTBa

Drahtloser SchweiRbalken becnpoBoaHas cBapoyHas nsaHka
das Schwei3system mit rostfreien CBapoyHas niaaHKa 6e3 NpoBoAOB Ha MUCTOHax M3
Edelstahlkolben ist kabellos ausgeflihrt  aHTWMKOPPO3MMHOM CTaM INOX

iTaL.y C€ . REACH-  RoHS -

made in conformity compliant compliant



Plus

Double barre de soudure

Deuxieme barre de soudure optionelle
pour optimiser et accélérer le cycle de
vide pendant le processus d'emballage

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits,
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a l'usage
de l'imprimante pour étiquettes

Injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conservés
sous vide grace a I'utilisation de
I'atmosphere modifiée

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liquides, qui évite I'ébullition et la
séparation des ingrédients

Soft Air

Cette option permet de régler le flux
d'air en entrée, une fois que le cycle de
vide est terminé. Ceci permet d'éviter
déformation des produits

Programme de maintenance de la
pompe

Programme de préchauffage et de
nettoyage de la pompe permettant un
entretien économique et efficace

Détecteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Sector

Traiteur

Restauration

Cuisines professionnelles
Supermarchés

Industrie alimentaire mécanique et
chimique

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

Zweiter Schweissbalken

Zusatzlicher Schweissbalken um die
Kapazitat pro Verpackungszyklus von kleinen
Produkten zu steigern und Zeit wahrend des
Verpackungsvorgang zu sparen

Marinieren

/usatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusétzliche Losung um der Produktionsprozess
jederzeit rlckverfolgbar zu machen und

alle gegebene Informationen im Augenblick
sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche Produkte
zu schitzen

Soft Vakuum

Zusatzliches Programm fUr FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
/utaten

Soft Beliiftung

Zusatzliches Programm flr den langsamen
Wiedereintritt in die Kammer der Luftstromung
am Ende des Vakuumzyklus, um die
unmittelbare Zusammendrickung des Inhalts
zu vermeiden

Pumpenwartungsprogramm Warmlauf -
und Reinigungsprogramm

Standard Programm fUr eine billigere und
wirksamere Instandhaltung der Vakuumpumpe

Sensorsteuerung

Zusétzliche Option um das gewlnschte
Vakuumsanteil zu erreichen und eine genauere
Kontrolle des Konservierungsvorgangs zu
erhalten

Feinkostladen

Caterer

GroBklchen

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

besser vacuum

ﬂ,OI’IOﬂHMTeIIbHail nJlaHKa

BTOpaFI AOMNOIHNTEIbHad CBapo4Had
NnaaHKa 414 onTnMmsauin LMK10B
BakyyMNPOBaHMA N SKOHOMNK BPEMEHN

MapuHoBaHue

MporpamMMa (onums), creumanbHoO
npeaHasHa4eHa 419 YCKOPEeHMs
npoLecca MapuHOBaHMs NMPOAYKTOB
HEeNoCpeACTBEHHO BHYTPU YMaKOBLLMKA

MpuHTep

BO3MOYHOCTb BECTW yHeT NMpoayKLUyM,
yKa3blBas HEOOXOAMMbI JaHHbIe,
6narogapa MHTErpMpoBaHHOMY MPUHTEPY
A4 NMevaTy STUKETOK

Ynakoska B TMC (MAP)

YnakoBKa NpoayKTOB, MMEIOLLMX
[ENVIKATHYI0 TEKCTYPY B 3aLLUMTHYHO
rasoByto cpesy

Soft Vacuum

MporpaMMa npeaHasHaveHa A5 ynakoBKu
YKMAKOCTW: MPefoTBPaLLAET 3aKMnaHne 1
pacc/I0eHne UHrpeMeHTOB.

Soft air

Onups, NO3BONAIOLLAS PEryMpoBaTh
CWly MOTOKa BO3/lyXa, BO3BPaLLatoLLLEerocs
B KamMepy KOHLE UMKIa: npesoTBpallaeT
peskoe oxaTue 1 obecrnednBaeT MArkuia
06XKMM MpoyKTa.

Texo6cny»mBaHMe Hacoca

[MporpamMMa pa3orpesa 1 YMCTKM Hacoca,
obecneyyBatoLLan ero aGPekTUBHOE

1 3KOHOMMYHOE TeXHUYEeCKoe
obcny>kMBaHme

CeHcop BakyyMa

licnonb3yeTcs A8 NporpaMMMpoBaHms
% nonv BakyyMa 1 A1 BU3yabHOIo
KOHTPO/IS LMKAA YNaKOBKM

KynnHapum

KenTepuHr
MpodeccroHanbHble KyxHM
CynepmapkeTsl

Muesas 1 xvmMmnyeckas
MPOMbILLIEHHOCTH

equipment

besser vacuum

professional [

kitchen
equipment

MACHINES A CLOCHE
VAKUUMTISCHGERATE
HACTOJIbBHbBIE YITAKOBLLKW

KEEP
FOODFRESH

PROFESSIONAL
HORECA



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Technologie sous vide de
haute qualité

La gamme des machines a cloche
professionnelles, développée en
collaboration avec des chefs rénommés
et des experts du secteur alimentaire,
met a votre disposition des fonctions
technologiques avancées et vous
permettra ansi de simplifier les
processus de conservation.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep MaLLuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpsskerune

Consommation
Leistung
DHepronoTpebneHne

Structure / Gehause / Kopnyc

Dimensions de la cuve
KammergroRe
Pasmep kamepbl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nnaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbIl1 BaKyym

Atmosphére modifiée (option)
Begasungseinrichtung (option)
3awuTHa rasosas cpega (onums)

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option)
CeHcop BakyyMa (onuums)

Vide en bacs GN (accessoire)
Saugschlauch fiir GN-Behilter (Zubehér)
BakyyMm ¢ racTpoémkocTbto (akceccyap)

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrageinlage fur Fliissigkeiten (Zubehor)
HaKk/10HHas MOBEPXHOCTD [1J191 YKUAKOCTU

Imprimante + affichage 2 lignes (option)
Drucker + zweizeiliges Display (option)
MpuHTep + gucnnei ¢ 2 nuHuen (onums)

Hochwertige Vakuumtechnik

Die Auswahl von professionellen
Vakuumkammermaschinen wurde
zusammen mit den berthmten Chefs
und Lebensmittelbereichsexperten
entwickelt und gewahrt die
Anwendung von Funktionen mit
fortschrittlicher Verfahrenstechnik
und Vereinfachung der
Konservierungsvorgangen.

—_—
L

Auster Eos

400x470x390 h mm 460x460x460 h mm

26 kg 36 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz

1,1 kW 1,1 kW

Stainless steel Stainl ess steel

270x350x190 mm 330x330x215 mm
6 m3 /h DVP 8 m3 /h Busch®
260 mm 320 mm
2,0 mbar 2,0 mbar
[ ] [ ]
L[] L[]
° °
° °

TexHoorns ynakoBKu B
BaKyyM BbICOKOIoO Ka4yecTBa

[aMMa KaMepHbIX YMaKoBLLMKOB
Professional, pazpaboTaHHas B
COTPYAHMYECTBE C M3BECTHbLIMM
Led-noBapaMu 1 aKCrepTaMu B
061aCcTV NULLEBOW NPOMbILLIEHHOCTMN,
npeanaraeT nosib3oBaTesto Nepeaosble
TEXHO/IOTMYECKME BO3MOYKHOCTM 1
YMNPOLLEHME NPOLLECCa YNAKOBKU.

Ghibli

560x595x560 h mm 660x695x565 h mm

60 kg 78 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz

1,1 kW 1,3 kW

Stainless steel Stainless steel

430x430x220 mm 530x530x235 mm

16/21 m3 /h Busch® 21/25 m3 /h Busch®

[Z] 420 mm
[Z] 420/420 mm
[ 420/420 mm

[Z] 520 mm
[Z] 520/520 mm
[ 520/520 mm

2,0 /1,0 mbar 1,0/ 1,0 mbar
[ ] [ ]
[ ] [ ]
° °
° °
[ ] [ ]

Highlights

Dispaly LCD

Dispaly LCD en 5 langues avec 20
programmes et informations utiles
au suivi du cycle de vide

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Vide en récipients

Grace au tuyau d'aspiration

il est possible d'obtenir le
vide en récipients spécifiques
"Gastronorm"

Cycle de vide optimisé

L' étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide 2 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barre de soudure sans fil
Barre de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen, 20
Programmen und einfachen Anleitungen
um den Vakuumzyklus Schritt fir Schritt
folgen zu kénnen

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl,
um die Reinigung zu vereinfachen

Vakuum in Gastro-Norm-Behéltern
Absaugvorrichtung um Lebensmittel in
geeigneten GN Behéltern zu vakuumieren

Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung fir
eine luftdichte Verschliessung des Deckels
beim Vakuumzyklus

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewahrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweif3balken
Das Schweif3system mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos ausgeftihrt

ITALY v

ce.

made in conformity

YKK-gucnnen

YKK-aucnnel Ha 5 g3bikax ¢ 20 nporpaMmMamm
M NPOCTbIMU MHCTPYKUMSAM, KOTOPblE
COMPOBOXAIOT KaxK bl 3Tarn BakyyMMUPOBaHUS

Jlerkas uncTtka
BHYyTpeHHAsS KaMepa 1MTas U3 HepyKaBetoLLel
ctann AlSI 304 ynobHa 1 npocTa B YUCTKe

BakyyM B KOHTeMHepax

braroaap4a cneuyansHom Tpybke ¢ KaanaHoMm
BO3MOXXKHO BaKyyMMpOBaHMe MpoayKTOB
HenocpeACTBEHHO B EMKOCTSX [aCTpoHOPM

ONTMMU3UPOBAHHbIN BaKyYMHbIN LMKJI
CneupanbHbIi ABOWMHOM YIIOTHUTENb
rapaHTUPYET MOJIHYIO TEPMETUYHOCTL KaMepbl
B TEYEHME BaKyyMHOro LIMKIa

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, bnaronapsa Hacocy
Busch, MrpoBomy nnaepy B oTpacau,
obecneynBatoLLieMy HEMELIKOE Ka4eCTBO U
BbICOKYH TEXHO/I0OMMYHOCTb.

BecnpoBogHas cBapoyHas njaHka
CBapoyHas nnaHka 6e3 NpoBoAoB Ha MUCTOHAX
13 aHTUKOPPO3UNHOM CTa/ M iNOX

REACH v

compliant

RoHS v

compliant



Plus

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits,
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a l'usage
de l'imprimante pour étiquettes

injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conservés
sous vide grace a l'option de
I'atmosphere modifiée

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liquides, qui évite I'ébullition et Ia
séparation des ingrédients

Soft Air

Cette option permet de régler le flux
d'air en entrée, une fois que le cycle
de vide est terminé, ceci permet
d'éviter la déformation des produits

Programme de maintenance de
la pompe
Programme de préchauffage et de

nettoyage de la pompe permettant un
entretien économique et efficace

Détecteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Sector

Supermarchés
Industrie chimique, mécanique
et alimentaire

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Marinieren

Zuséatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusatzliche Losung um der
Produktionsprozess jederzeit rlickverfolgbar
zu machen und alle gegebene Informationen
im Augenblick sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche
Produkte zu schitzen

Soft Vakuum

Zusétzliches Programm fir FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
Zutaten

Soft Beliiftung

Zusatzliches Programm fUr den langsamen
Wiedereintritt in die Kammer der
Luftstromung am Ende des Vakuumzyklus,
um die unmittelbare Zusammendriickung des
Inhalts zu vermeiden

Pumpenwartungsprogramm Warmlauf
- und Reinigungsprogramm

Standard Programm fUr eine billigere

und wirksamere Instandhaltung der
Vakuumpumpe

Sensorsteuerung

Zusatzliche Option um das gewinschte
Vakuumsanteil zu erreichen und

eine genauere Kontrolle des
Konservierungsvorgangs zu erhalten

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

MapuHoBaHue

Mporpamma (onums), cneumansHoO
npeaHasHa4eHa 419 YCKOPEeHMs
npouecca MapuHOBaHMs NMPOAYKTOB
HEenoCcpeACTBEHHO BHYTPM YMaKOBLLMKA

MpuHTEp

BO3MOXHOCTb BECTW yHeT NpoayKLumm,
yKa3blBas HEOOXOAUMbI JaHHbIE,
6narogaps MHTErpUPOBAHHOMY MPUHTEPY
N9 NeYvaT 3STUKETOK

Ynakoska 8 TMC (MAP)

YnaKkoBKa NpoyKTOB, UMELLMX
LENNKATHYHO
TEKCTYPY B 3aLUMTHYIO ra30Byto Cpesy

Soft Vacuum

MporpaMmMa npeaHasHaveHa a1
YNaKOBKM XKMAKOCTW: NpeaoTBpaLlaeT
3aKMnaHne 1 pacc/IoeHe MHIPEANEHTOB.

Soft air

Onups, NO3BONALLAS PEryIMpoBaTh
CUy NOTOKA BO3/yxa, BO3BpaLLatoLLLEerocs
B KaMepy KOHLE LMKa: npesoTBpallaeT
peskoe oxaTtue 1 obecrneyunBaeT MArkui
06XKMM MpoayKTa.

Texo6cny)XmBaHue Hacoca

[MporpamMMa pasorpesa 1 Y1MCTKM Hacoca,
obecneyrBatolLag ero apdGekTUBHOE

1 S3KOHOMMYHOE TeXHUYecKoe
obCcny»Km1MBaHme

CeHcop BaKyyMa

Vlcnonb3yeTca 414 NporpaMMypoBaHmg
% 00NN BaKyyMa U AN5 BM3YaIbHOMO
KOHTPOISA LMKa YNAaKOBKM

CynepmapkeTsl
MuLIeBas 1 XMMUYeCcKas NpOMbILLIIEHHOCTb

equipment
besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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MACHINES A CLOCHE SUR SOCLE
VAKUUMKAMMER STANDGERATE
CTAUNOHAPHBIE YITAKOBLLMKWN

PROFESSIONAL
INDUSTRIAL




‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

La réponse aux besoins de la
conservation industrielle: haute
qualité de sous-vide, rapide a
réaliser et durable.

Les nouvelles conditionneuses sous
vide sur socle Besser Vacuum ont été
concues pour répondre aux besoins des
professionnels qui doivent conserver
les aliments en grandes quantités.

Ceci est rendu possible grace a la
structure en acier inoxydable, la variété
des programmes, les options pour la
conservation et la facilité d'utilisation.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MalumHbl

Poids / Gewicht / Bec
Tension / Netzanschluss / Hanpsi»keHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHme

Structure / Gehause / Kopniyc

Dimensions de la cuve
Kammergrole
Pa3mep kamepsl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge
CBapoyHas niaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI BakyyMm

Atmosphére modifiée (option)
Begasungseinrichtung (option)
3awuTHa rasosas cpea (onums)

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option)
CeHcop BakyyMma (onuus)

Vide en bacs GN (accessoire)
Saugschlauch fiir GN-Behilter (Zubehér)
BakyyM c racTpoémkocTbto (akceccyap)

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrageinlage fir Flussigkeiten (Zubehor)
Hak/10HHas NOBEPXHOCTb [1J191 3KUAKOCTU

Imprimante + affichage 2 lignes
Drucker + zweizeiliges Display
MpuHTep + gucnnen ¢ 2 nuHuen

110V-50/ 60 Hz
230V-50/ 60 Hz

530x530x235 mm

25 m3 /h Busch®

[Z] 520/520 mm
[ 520/520 mm

Die Antwort auf die Bedlirfnisse
der Industrieverpackung: hoher
Qualitdt Vakuum, Schnelles und

langlebiges Vakuum verarbeiten

Die neue stehende Vakuumverpackung
Maschinen Besser Vacuum sind um

die BedUrfnisse von Betriebe mit
groBe Verpackenbedarf entworfen.

Sie bietene massive und stabile
Stahlstruktur, Vielfalt der Programme,
Verpackungsoptionen und
Benutzerfreundlichkeit.

Blizzard Alysee

700x750x1110 hmm  790x750x1110 h mm

100 kg 170 kg

2,0 kW 2,35 kW

Stainless steel Stainless steel

660x540x250 mm

40 m3 /h Busch®

E] 650/650 mm

[ 520/520 mm

520/580 mm
520/520/520 mm

[Z] 520 mm

1,0 mbar 0,1 mbar
° °
[ ] [ ]
° °
° °
[ ] [ ]

220 V-50 / 60 Hz trifase
380 V-50 / 60 Hz trifase

OTBeYas Ha 3anpocbl NPOMbILLIEHHOM
YMaKOBKU: BbICOKOKAYeCTBEHHbIM
BaKyyM 6bICTPO 1 40J/ITOBEYHO

HoBble kaMepHble ynakoBLLWKK Besser
Vacuum pa3paboTaHbl C YH4ETOM BCEX
noTpebHOCTEM NO/Ib30BaTeNEN, KOTOPbIE
YMNaKOBbIBAOT B BaKyyM MPOAYKTbI B 6ObLLINX
Ko/myecTBax. brarofaps MaccMBHoMy
KOPycy M3 CTa/In iNOX YNaKOBLLMKM
YCTOMYMBBI M HAAEXKHbI, @ 6O/bLLION

BbIOOP MporpaMm 1 onupn obecnedmsaeT
JIEFKOCTb YMNPaB/IEHUS 1 BbICOKYHO
NpON3BOANTENIBHOCTb.

Monsoon

Tornado

890x750x1110 h mm 1090x750x1110 h mm

195 kg 220 kg

220V-50 / 60 Hz trifase 220 V-50 / 60 Hz trifase
380 V-50 / 60 Hz trifase 380 V-50 / 60 Hz trifase

2,35 kW 2,50 kW

Stainless steel Stainless steel

760x540x250 mm 960x540x250 mm

63 m3 /h Busch® 100 m3 /h Busch®

E] 750/750 mm

1 520/520 mm

520/680 mm
520/620/520 mm

£ 950/950 mm

[ 520/520 mm

520/890 mm
520/820/520 mm

0,1 mbar 0,1 mbar
° °
[ ] °
° °
° °
[ ] [ )

Highlights

Display LCD

Dispaly LCD en 5 langues avec 20
programmes et informations utiles au
suivi du cycle de vide

Composants durables

Les inserts du couvercle et les roues
sont fabriqués avec des materiaux
de haute qualité qui empéchent la
formation de rouille et la corrosion
notamment dans les environnements
arisque

Nettoyage facile
Cuve en acier AlSI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Panneau en ABS

a accés rapide

Grace a l'ouverture simplifiée,
l'utilisateur peut accéder aux
composants élétroniques de maniere
rapide

Vide 2 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la pompe
professionnelle Bush® de technologie
et qualité allemande

Barres de soudure sans fil
Barres de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen,
20 Programmen und einfachen
Anleitungen um den Vakuumzyklus
Schritt fir Schritt folgen zu kénnen

Widerstandsfahige Einbauteile
Deckelscharniere und robuste
Rader aus hochwertige Materialien
gegen Korrosion und Rost auch in
schwierigen Umfelder

Reinigungsfreundlichkait
Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem
Edelstahl, um die Reinigung zu
vereinfachen

Edelstahlplatte im Schnellzugriff
Vereinfachte Entfernung flr einen
leichten und unmittelbaren Zugang
zur Schalttafel

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewahrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweil3balken

das Schweil3system mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos
ausgeftihrt

ITALY v

made in

ce.

conformity

XKK-pucnnen

YKK-amcnneit Ha 5 a3bikax ¢ 20 nporpaMmmamm
1 MPOCTLIMU MHCTPYKLMAM, KOTOpble
COMPOBOXAANT KX 3Tan BakyyMUPOBaHMS

CTpYKTYypHble 0COBEHHOCTHU

MexaH13M NoabeMa KpbILLKK 1 Koeca
CAeNaHbl 13 BbICOKOKAYeCTBEHHOrO MaTepuana,
KOTOPbLIM He NnogBepraeTcs Koppo3nn u
pyKaBUMHE Aake NMpu paboTe B TXKesbIX
YCIIOBUSAX

Jlerkas uncTka

BHyTpeHHss kamepa nuTas 6ecllioBHas 13
HepykaBetoLlen ctanm AlSI 304 yaobHa u
npocTa B 4MCTKe

CbeMHasi naHesIb 415 AUAarHOCTUKMN
brarogapa cbeMHoW naHenu AocTyn

0N ANArHOCTUKM 1 TeXo6C/1y»KnBaHmMs
3N1EKTPUHECKMX KOMMOHEHTOB YNaKOBLLMKA
NpoCT, ObICTP M yaA00eH.

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, bnarogaps Hacocy
Busch, MvpoBOMY Amaepy B OTpacan,
obecneynBaoLLIEMY HEMELKOE Ka4eCcTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMYHOCTb.

BecnpoBogHas cBapoyHas njaHka
CeapoyHag naaHKka 6e3 NpoBoAOB, Ha MUCTOHAX
13 aHTUKOppPO3unHom ctaam INOX

REACH v~

compliant

RoHS v

compliant



Plus

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a I'usage
de l'imprimante pour étiquettes

Injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conservés
sous vide grace a l'option de
I'atmosphere modifie

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liguides, qui évite I'ébullition et Ia
séparation des ingrédients

Capteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Systéme de soudage avancé

Choisissez parmi plusieurs systemes de
soudage, double, large, avec découpe
du déchet du sachet, ou bilatéral

Vide a 99,99%
Obtenez un niveu de vide final de

99,99% (0,1 mbar) grace aux pompes
Busch® de 63 a 300 m3/h

Sector

Traiteurs
Industrie alimentaire mécanique
et chimique

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Marinieren

Zuséatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusétzliche Losung um der
Produktionsprozess jederzeit riickverfolgbar
zu machen und alle gegebene Informationen
im Augenblick sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche
Produkte zu schitzen

Soft Vakuum

Zusétzliches Programm flr FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
/utaten

Sensorsteuerung

Zusatzliche Option um das gewlnschte
Vakuumsanteil zu erreichen und

eine genauere Kontrolle des
Konservierungsvorgangs zu erhalten

Fortschrittliche Siegelung

Die Gerate kdnnen mit verschiedenen
Konfigurationen der Versiegelungsbalken
ausgestattet werden, wie Doppelnaht-,
Breit-, Trenn- oder beidseitige Schweissung

Vakuum bis 99,99%

Leistungsstarke Busch® Pumpen mit
Kapazitat zwischen 63 und 300 m3/r
erreichen ein 99,99%iges Endvakuum

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

MapuHoBaHue

MporpamMMa (onums), creumaibHo
npeaHasHadeHa 415 yCKOpeHus
npoLecca MapnHOBaHMs NMPOOYKTOB
HEenocpeaCTBEHHO BHYTPU YNaKOBLLMKA

MpuHTep

BO3MOXXHOCTb BECTW yYET NPOAYKLMN,
YKa3blBad HeO6XO,EI,l/IMbI JaHHble,
6narogaps UHTErpMpoBaHHOMY
MPUHTEPY 414 NeYaT STUKETOK

Ynakoska 8 TMC (MAP)

YnakoBKa NpoyKTOB, MMEOLLMX
NENVIKATHYI0 TEKCTYPY B 3aLLMTHYHO
rasoByto cpey

Soft Vacuum

MNporpaMmMa npeaHasHadeHa 1
YMAKOBKM YKMAKOCTW: MPefoTBpaLLlaeT
3aKMnaHme v paccioeHue
NHIPEeANEHTOB

CeHcop BakyyMa

lIcnonb3yeTcs A1 NporpaMMMpoBaHmMs
% nonv BakyyMa 1 A5 BU3yasibHOro
KOHTPO/IS LUMKAA YNaKOBKM

HoBaTuBHas cuctema 3anamkum

Bo3MOXKHOCTb BbIGOpa pa3inyHbIxX
CnocoboB 3anamku: ABoMHag, LUPOKas,
c oOpe3Kon Kpas nakeTa

Bakyym 99,99%

KoHe4HbIn BakyyM g0 99,99% (0,1
mbar) 6aarogaps Hacocy Busch® o1 63
10 300 m3/h

KenTepnHr
Mnesas 1 xrmMmnyeckas
MPOMBILLIIEHHOCTb

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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besser vacuum NBYXKAMEPHbBIE YTTAKOBLUWKIA XL
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‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Machines puissantes et
hautement personnalisables
pour augmenter votre
productivité

Ces machines, qui atteignent 99,99%
(0,1 mbar) de vide, sont destinées aux
entreprises de divers secteurs industriels,
qui souhaitent accélérer le processus
d'emballage grace a la double chambre

a vide. Ces machines sont rapides a
installer et faciles a utiliser et a nettoyer

Beschleuningen Sie die
Arbeitsverfahren mit
vollstandig personalisierbaren
Gerate

Diese KammerGeréate erreichen das
99,99% (0,1 mbar) Vakuum und sind

fur Unternehmen aus verschiedenen
Branchen entworfen, die ihre
Arbeitsverfahren mit dem Doppelkammer
beschleunigen méchten. Sie sind schnell
zu installieren und einfach zu benutzen

grace a leur conception rationnelle. Vous  dank ihrem zweckmafigen Design. Sie

obtiendrez, grace a cette solution, un
inestimable avantage compétitif.

werden damit einen unschétzbaren Vorteil
erreichen.

YcKkopeHne Npon3BOACTBEHHOIO
npouecca 6,1arogaps MOLLHbIM
BaKYYMHbIM YMaKOBLLMKaM

STW MaLlLVHbI MOTYT AOCTUYL BaKyyM
99,99% (0,1 mbar), npegHasHa4eHb!

0151 Pa3/IMYHbBIX MPOM3BOACTBEHHbIX
CEKTOPOB, rae HeOOXOANMO YBEINYUTD
NMPOM3BOANTE/ILHOCTL MPOLIeCCa YNaKOBKMY,
4YTO JOCTUraeTcs 3a cHeT ABOMHOMN
KaMepbl, paUyoHanbHOro A13aiiHa

1 MPOCTOTE B ynpasaeHun. Buibop
OBYXKaMePHbIX BaKyyMHbIX YNaKOBLLMKOB
[aCT BaM HEOLIEHMMOE KOHKYpPEeHTHoe
MPerMyLLIECTBO.

Storm
Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen 1060x880x1070
Pasmep MaLLuuHBbI
Poids / Gewicht / Bec 236 Kg
Leer]cszg)r?schluss 400V-3-50 Hz
H 220V-3-60 Hz

anpsi>keHve

Consommation
Leistung 2,4 -3,5kW
DHepronoTpebaeHme
Structure
Gehaduse Stainless steel
Kopnyc

Dimensions de la cuve
Kammergrol3e
Pa3mep kamepbl

(2x) 450x580x235

Pompe
Olvakuumpumpe
Hacoc

63 m3/h Busch®

Longueur barre de soudure o
Schweissbalkenlange 0
CBapoyHas nsaHka

(2x) 450/450
(2x) 680/680

Programmes
Programme 20
KonnyecTBo nporpamm

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI! BakyyMm

0,2 mbar

Atmospheére modifiée
Begasungseinrichtung °
3almMTHa rasosas cpega

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option) °
CeHcop Bakyyma (onuus)

Cyclon

1260x1010x1070

319 Kg

400 V-3-50 Hz
220V-3-60 Hz

3,0-50kW

Stainless steel

(2x) 550x700x235

100 m3/h Busch®

B (2x) 550/550

20

0,2 mbar

Bayamo

1545x1150x1180

537 Kg

400V-3-50 Hz
220V-3-60 Hz

55-9,0kW

Stainless steel

(2)x620x750x250

160 m3/h Busch®

B (2x) 620/620
[ (2x) 840/840

20

0,1 mbar

Typhoon Hurricane
1980x1230x1180  2420x1210x1130
685 Kg 767 Kg
400V-3-50 Hz 400V-3-50Hz
220V-3-60 Hz 220V-3-60Hz
7.0- 9,0 kW 7.0- 9,0 kW

Stainless steel Stainless steel

(2x) 840x830x255 h

(2x) 770x830x300 h (2x) 1100x730x280

300 m3/h Busch® 300 m3/h Busch®

=] (2x) 1100/1100
[0 (2x) 850/850
=l (2x) 1100/1100/1100

5] (2x) 840/840
B (2x) 770/770

20 20
0,1 mbar 0,1 mbar
[ ] [ ]

L[] [ ]

Highlights

Display LCD

Display LCD en 5 langues avec
20 programmes et informations
utiles au suivi du cycle de vide

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Vide a 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barres de soudage
personnalisables
Personnalisation du mode de
soudage, de la configuration
et du nombre des barres de
soudage

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen, 20
Programmen und einfachen Anleitungen
um den Vakuumzyklus Schritt flr Schritt
folgen zu kénnen

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete Innenkammer
aus rostfreiem Edelstahl, um die Reinigung
zu vereinfachen

Vakuum bis 99,99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik gewahrt
ein 99,99%iges Endvakuum

Anpassbares Schweisssyste

Mehrere Schweissbalken in verschiedene
Konfigurations- und Ausfiihrungsvarianten
fr jede Zwecke

ITALY v

made in

ce.

conformity

YXK-aucnnen

YKK-gmcnnen Ha 5 a3bikax ¢ 20
nporpamMmamin 1 NPoCTbIMK UHCTPYKLMSM,
KOTOPbIE COMPOBOXAAOT KaxK bl 3Tan
BaKyyMMPOBaHMs

Jlerkas uncrka

BHYTpeHHss kamepa nTas 6eclloBHas 13
HepykaBetoLLen ctanm AlSI 304 yaobHa u
npocTa B 4MUCTKe

Bakyym 99,99%

Bakyym 0o 99,99%, 6naronaps
npodeccrnoHanbHOMY Hacocy Busch®,
obecneyrBatoLLIEMY HEMELIKOE Ka4eCTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMUYHOCTb

CBapoyHble M1IaHKN NePCOHaIM3MPOBaHHbIEe
Bo3MOXKHOCTb BblbOpa KoHOUrypaLmm
CBapOYHbIX MIAHOK M PEXMMa 3anaiiku

REACH v~

compliant

RoOHS v

compliant



Plus

Programmes

Possibilté de mémoriser les parametres de
cuisson pour un fonctionnement plus rapide et
plus simple

Offset

Valeur modifiable = 3.0 °C (+ 37.4 °F)
qui permet de relever avec précision la
température de 'eau et ansi d'obtenir un
meilleur controle de la cuisson

Delta

Il indique la différence maximum tolérable
entre la température de I'eau de la cuve et
celle relevée par la sonde a cceur insérée dans
les aliments a cuire, afin d'assurer une cuisson
omogene et uniforme

Option ECO

Programme spécial développé pour permettre
a la machine de fonctionner a bas régime,
méme lorsque le cycle de cuisson est en cours

Controéle a distance

Une application concue pour pouvoir controler
3 distance votre Vacook Wi-Fi et consulter les
recettes des Chefs de renom

Configuration minimale requise: iOs 10 et
Android 5

Sector

Traiteurs
Cuisines professionnelles

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Programme

Speicherung der Kocheinstellungen
flr schnellere und vereinfachtere
Anwendung

Offset

Sollwert von +3,0°C (+ 37,4°F)
fUr prazisere Verfolgung der
Wassertemperatur und bettere
Aufsicht vom Kochvorgang

Delta

Anwahl des hochstzulassigen
Unterschied zwischen die gemessene
Wasser- und Kerntemperatur fir ein
gleichmalsiges Kochen der Speisen

ECO-Funktion

Besondere Anwendung um

den Thermostat bei niedrigem
Energieverbrauch zu betreiben, auch
wahrend des Kochsvorgangs

Funkfernsteuerung

Eine APP entwickelt damit Sie lhre WI-
FI'Vacook steuern kénnen und dabei
Rezepte der Meisterkdche konsultieren
Mindestanforderungen: 10S 10 und
Android 5

Caterer
GroRkuchen

Mporpammsl

CoxpaHeHyie yCTaHOBAEHHbIX
napamMeTpoB NPUroToBAEHNA 6104,
Ans bonee BbICTPOro U 1erkoro
CNONb30BaHNA

Offset

MOHUTOPWHI 1 KOHTPO b TeMnepaTypsbl
BOAbI BO BpEMS NPUTrOTOBAEHMs 6104, C
TOYHOCTBIO A0 + 3,0° C (+ 374 ° F)

Delta

MOHUTOPUHI MaKCVMa/IbHO A0MYCTUMOMN
Pa3HOCTV TeMrepaTypbl BOAbI B
EMKOCTU 1 TEMMNepaTypor, 3aMepeHHo
TePMOLLYNoM A1 obecrnedeHms
PaBHOMEPHOW FOTOBHOCTI NPOAYKTA

ECO mode

CneunansbHbIv aHeprocbeperaroLnm
PEXUM C BO3MOYKHOCTbBIO aKTUBaLUM
Nake BO BpeMs paboyero LiMKAa

,D,MCTaHLI,MOHHoe ynpassieHue
[pUNoXxxeHne NpeaHas’Ha4yeHo 114
yAaneHHoro ynpasaeHus samm Vacook
Wi-Fi n npocMoTpa peuenTos 0T
M3BECTHbIX LEh-NOBapOB
MUHMaIbHbIE MPOrPaMMHbIE
TpebosaHums: IO 10 1 Android 5

KenTtepnHr
[TpodeccroHanbHble KyxXHN

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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besser vacuum MPNTOTOBJIEHNE BJ1KO/ B BAKYYME

COOK
FOODHEALTHY



¢nhance your business with Besser Vacuum products.

Besser Vacuum

L'innovation technologique

de la cuisson sous vide

Les appareils de la gamme "Sous
Vide" sont le résultat de la
collaboration de long terme avec
des Chefs renommés, attentifs aux
innovations technologiques. De nos
jours les restaurants professionels
ne peuvent plus renoncer a cuisiner
et a régénérer a basse température,
car grace a cette technique, il est
possible d'optimiser la préparation
des aliments et d'exalter

leurs propriétés organoleptiques.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MaLumHbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpsi»keHne

Die technische Innovation des
Vakuumgarens

Die Sous-Vide Produkte sind das
Ergebnis der Zusammenarbeit von
berihmten Chefs, die aufmerksam

auf innovative Technologien in der
Gastronomie sind. Professionelle
Restaurante kdnnen heuzutage nicht
auf vakuumgaren und bei niedriger
Temperatur auftauen verzichten, denn
Vakuumgaren und auftauen optimieren
die Vorbereitung der Rezepten

und heben die organoleptischen
Eigenschaften der Lebensmittel hervor.

Vacook15

150%x240x380 h mm

4 kg

110 V-60 Hz-1 ph
230 V-50 Hz-1 ph

Consommation

Leistung 1650 W / 2100 W
DHepronoTpebaeHne

Programmes / Programme / Konnuectso nporpamm 10
Précision température +01°C
Temperaturgenauigkeit :33 8 °F
ToYHOCTb TEMMNEpPATYP T

Plage de température 0.1 °C/95 °C

Temperaturbereich
[unanasoH TemnepaTyp

32.18 °F/203 °F

Litres max / Fassungsvermdgen / Makc. avTpbl 50

Alerte du niveau d'eau minimum
Wasserunterniveaualarm

Hanuume curHana o MMHMMaIbHOM YPOBHE BOAbI

Départ différé
Verzogerter Start Option
Onums OT/IOXEHHOTO BK/IHOHEHUS!

Alarme a l'obtention température de cuisson

Solltemperaturalarm

CurHan o AOCTUXKEHUN YCTaHOBﬂeHHOﬁ TeMnepaTypbl

Offset pour le contréle de la température

Offset flr Temperatursteuerung
OddceT Ans KOHTpPONS TeMNepaTypsbl

Température a coeur avec sonde (option)

Kerntemperaturfihler (Zubehor)

KoHTposib TeMnepaTypbl KyXOHHbIM LLLynoM (akceccyap)

NHHOBaLMKM B 061aCTU

MPUroToBJZIEHUA B BaKyyMe

O6opynosaHye cepum Sous Vide asnseTca
pe3y/1IbTaTOM TECHOro COTPYAHMYECTBa

C M3BECTHbIMU LLed-NOBapaMK, KOTopble
CTPEeMATCA UCMNO/b30BATb MHHOBALMOHHbIE
TEXHO/IOTUM B MPUrOTOB/IEHNE OO,
CoBpeMeHHbIN pecTopaHHbIN BK3HEeC yrke
He MOXXeT 0TKa3aTbCs OT NPUroTOBIEHMS
1 pereHepauymm 61104 Npu HU3KOM
TeMnepaType, Tak Kak 3Ta TeXHO10rms
ONTVMM3MPYET MPOLIECC FOTOBKM U MOBbLILLIAET
opraHoNenTUYECKNe CBOMCTBA MULLIEBLIX
NPOAYKTOB.

Vacook Wi-Fi

Staticook

350x660x320 h mm 150x240%x380 h mm

13 kg 4,8 kg

110 V-60 Hz-1 ph

230 V-50 Hz-1 ph 230 V-50 Hz-1 ph

2000 W 1300 W / 2000 W

10 100
+0,3°C +0,1°C
+37.4 °F +33.8 °F

40°C/95°C 0,1°C/95°C
104 °F/203 °F 32.18 °F/203 °F
25 50
°

° °

o °

° °

° °

Wi-Fi -

CONNECTIVITY /.

Highlights

Cuisson assistée
Programmes prédéfinis personnalisables
pour gérer les recettes complexes

Cuisson haute précision

Réglage des cycles de cuisson avec une
précision de + 0,1 °C (+ 32,18 °F) et
programmation OFFSET pour le contréle
de la température

Controle constant

le display indique cycliguement la
température de l'eau, celle au cceur du
produit ansi que le temps de cuisson
pendant le cycle du travail

Panneau de contréle touch on metal
Panneau de contréle en acier résistant et
facile a nettoyer

Sonde a coeur

Programme specifique pour mésurer

la température au coeur du produit en
utilisant une sonde de trés haute précision

Uniformité de la température

Un ventilateur assure une circulation
thermique a l'interieur de la cuve d'eau
afin que sa température reste constante

Touch on

Android 5
I APPS

Kochkurse flihrungen
Anpassbare vorangestellte
Programme fUr komplexe Kiiche
Rezepte.

Kochtemperaturgenauigkeit
Kochvorgédngeeinstellung

mit Genauigkeit von +0,1°C
(£32,18°F) und Istwertprogramm
fUr Temperaturregelung

Fortlaufende Uberwachung
Gleichzeitige Anzeige von Wasser,
Kerntemperatur und Kochzeit

Tastatur touch on metal
Tastatur aus
wiederstandsfahigkeiten
Edelstahl, leicht zu Reinigen

Kerntemperaturfihler
Zuséatzliche Option zur
Temperaturkontrolle durch die
Anwendung eines hochgenauen
Einstechfthlers

TemperaturgleichmaRigkeit
Konstante Temperatur in dem
Kochkessel durch einen Propeller
fUr die Wasserumwalzung

ITALY v

made in

ce.

conformity

MporpamMMuMpoBaHMe NpoL,ecca roTOBKM
MpeaycTaHOBEHHbIE NEPCOHAM3MPYEMbIE
NpOrpaMmsbl /15 BbINOJHEHNS CIOMKHbBIX PELLenTOB

Bbicokasi TOYHOCTb HarpeBa Bozbl
MporpaMmMrpoBaHmne LMKAa BapKiy C YCTaHOBKOM
TeMnepaTypbl ¢ TOYHOCTLIO A0 + 0,1 © ¢ (32,18 °©
+ f) u nporpama oddCeT ANS KOHTPONS CMeLLIEHMS
TemnepaTyp

HenpepbIBHbIN MOHUTOPUHI

[ycnnen ¢ uMKAnMYeckon Bmusyanmsaumen
3HaYeHMI TeMnepaTypbl BOAb!, TEMMepaTypbl
BHYTPM NPOAYKTa U BPEMEHM YCTAHOB/IEHHOMO
UMK1a BapKM

CeHcopHas MeTa/l/IYecKas naHe b yrnpaBieHus
MaHenb ynpaBaeHusa 13 NpoYHoM cTaam yaobHa 1
MpoCTa B YMCTKE

KyXOHHbI TepmoLLyn
CneumanbHas nporpamMma a8 MOHUTOPUHIa
TeMnepaTypbl BHYTPW NPOAYKTa C MOMOLLIbIO
BbICOKOTOYHOMO 30HAa

OpAHopoAHOCTL TEMMepaTypbl
TepMOoUMPKYNATOP A8 0becnedeHms
NMOCTOAHHOW TeMnepaTypbl BOAbl B EMKOCTU A4
NPUrOTOBAEHUS ML

RoHS v

compliant

REACH v

compliant



. MACHINES A ESSUYER ET POLIR SPEEDY
professional
kitchen POLIERMASCHINEN

equipment

besser vacuum CYLLKA N TTOJTMPOBKA

KEEP
TOOLSCLEAN

Speedy Glass

Le nouveau Speedy Glass permet le Das neue Speedy Glass Poliermaschine Hoebin Speedy Glass cywmT u noanpyet
polissage de divers types de verres, poliert viele Arte Glaser, bis zum 400 pasindHble TUMbl 6okanos 4o 400 WTykK
jusqu'a 400 par heure, grace aux brosses Stlicke in einer Stunde, mit besonderer B Yac Gnarogaps aHTUCTATUYECKNM
antistatiques de diverses typologies et au  antistaticher Blirsten und permanentem LIETKAM U MNOCTOSHHOMY MOTOKY

flux d'air chaud constant. heiBe Luftstrom. rops4ero Bo3ayxa.

Dimensions de la machine / Maschinenabmessungen / Paamep mMaluuHbl 325x300x500 h mm

Poids / Gewicht / Bec 15,5Kg

Tension / Netzanschluss / Hanpsi>keHue 220-240V-50/60 Hz

Consommation / Leistung / SHepronoTtpe6ieruve 1,15 - 1,35 kW

Structure / Gehause / Kopnyc Stainless steel

Jet d'air / Luftstrom / Bo3ayiuHas cTpys 164 CFM

Température de I'air chaud / Warmlufttemperatur / TemnepaTypa Bo3nyxa 55-60 °C

Verres par heure / Glaser pro Stunde / Bokanbl B 4ac 350
Speedy Clean Super K E E P
Speedy Clean vous permet de dégraisser Speedy Clean Super entfettet und Speedy Clean No3BoASET O4YUCTUTL U T O O L S c L EA N
et supprimer le suif des plaques, grilles, entfernt das Fett von Kastenformen, NAeanbHO YAANTE XKMP C MPOTUBHEN,
bacs gastronom, poéles, casseroles, filtres  Backformen, Gastronormformen, Grillen, PELLETOK, EMKOCTEN [AaCTPOHOPM,
de hottes aspirantes et tissus. Topfe, Filter von Abzugshauben, Gewebe CKOBOPO/IOK, KaCTPHO/Tb, BbITSIXKHbIX

OUNBTPOB U TKaHEN.

Dimensions de la machine / Maschinenabmessungen / Pasmep maluuHbl 1300x530x970 h mm
Poids / Gewicht / Bec 85 kg
Tension / Netzanschluss / Hanps»kenue 110 V-60 Hz / 230 V-50Hz
Consommation / Leistung / SHepronoTpebeHne 2,5 kW
Structure / Gehause / Kopnyc Stainless steel
Dimensions cuve interne / Innenkorbmafe / Pasamep BHYTpeHHEN KOP3KMHbI 980x420x600 h mm
Poudre de nettoyage / Putzpulver / MotoLee cpeacTso 15 kg

Sector

Traiteurs Caterer KeiTepunr

Cuisines professionnelles GroRkiichen MpodeccroHansHbie KyxHy

Preserve your food, preserve your business.

7y professional
Besser Vacuum . Kitchen
equipment

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com



¢nhance your business with ‘Besser Vacuum products.

Besser Vacuum

Couverts, verres et matériel

de cuisine professionnelle,
brillants et sans trace de
calcaire en un éclair

Grace a l'expérience, Besser Vacuum

a développé au fil des ans des
machines de haute qualité pour le

polissage de la coutellerie, des verres

et des ustensiles de cuisine. La

gamme Speedy nettoie, polit, stérilise

naturellement, de maniere rapide
et silencieuse assurant un gain de
temps et un résultat professionnel.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep MaLuuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpsi>keruve

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHne

Structure / Gehause / Kopnyc

Tension du panneau de commande
Bedienpanelanschluss
Hanps»keHne naHenun ynpaeaeHus

Granulé de mais
Maisgranulat
KyKypy3HbIli rpaHynsT

Soutien pour couverts
Besteckkorbhalter
MoaHoc-pepykatens noa, Nnpnbopbl

Couverts par heure
Besteck pro Stunde
MpnbopsbI B Hac

Lampe UV
UV-Lampe
Namna YO

600x550x460 h mm

Unverziiglich hochglanzende
und Kalkspurenfreie Besteck,
Glaser und Geschirr

Im Laufe der Jahre hat Besser Vacuum
eine grofBe Berufserfahrung gesammelt
und hochwertige Maschinen zum
Polieren von Besteck, Glaser und
Kochutensilien entwickelt. Schnelle

und gerduscharme Behandlung von
Geschirr fur Gaststattenbetriebe und
Gemeinschaftseinrichtungen: die Speedy
Palette umweltfreundlich poliert, reinigt
und entkeimt, innerhalb kirzester Zeit
und mit einem hodchst professionellen
Ergebnis.

BbicTpas n npodeccmonHanbHas
CYLUKa M NOJINPOBKA CTOJIOBbIX
npubopoB 1 6okanos

Bnaronapsa HakonaeHHOMY OMbITY,

Besser Vacuum c rogamu paspabotan
BbICOKOTEXHOIOTMYECKME MaLLUMHbI A1 CYLLKM
1 NOIMPOBKM KYXOHHbIX MHCTPYMEHTOB,
BUIOK, /TOXEK 1 6OKaN0B. Tenepb CTON0BbIE
npubopbl B pecTopaHax 1 NpeanpuaTuax
obulennTa MoryT ObITb BbICYLLEHbLI ObICTPO
11 6ecllyMHO: HoBas raMMa MalluH Speedy
CYLUWT, AE3UHPUUMPYET 1 CTEPUIN3YET
npubopbI, 3KOHOMS BpeMd 1 obecneymsas
npodeccroHabHbIN pe3yasTarT.

Speedy Eco Speedy Plus

53 kg 53,5 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz

0,50 kW 0,50 kW

Stainless steel Stainless steel

24V 24V

3,5 kg 3,5 kg
[ )

3000 3000
° [ )

620x550x520 h mm

Speedy Ultra

Speedy Super

830x730x760 h mm 650x1008x800 h mm

115 kg 135 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz

0,85 kW 1,50 kW

Stainless steel Stainless steel

24V 24V

7 kg 10,5 kg
L]

6000 12000
L] (]

Highlights

Revétement intérieur en polyuréthane
alimentaire insonorisant assurant un
cycle de polissage silencieux

Tiroir renforcé intégré en acier AlSI
304: supporte jusqu'a 50 kg de
couverts

Cycle de polissage de 50 & 200
couverts par minute en fonction du
modele

Tableau de commande avec revétement
résistant a I'numidité

Carrosserie en acier inoxydable
AISI 304

Poudre de rafles de mais, 100%
végétale avec traitement antibactérien

Innere schallddmmende
lebensmitteltaugliche
Polyurethaneinlage fur larmarme
Arbeitsgédnge

Die integrierte verstarkte
Schublade aus rostfreiem Edelstahl
untersttzt bis zum 50 kg Besteck

Kapazitat von 50 bis zu 200
Besteckteilen pro Minute je nach
Typ

Spritzwassergeschiitzte Anzeige
Gehause aus rostfreiem Edelstahl

Keimfrei behandeltes
Maisspindelgranulat, vollig
naturrein

ITALY v

made in

ce.

conformity

BHyTpeHHss 3ByKOMOrIoLLaoLLas oTaenKa ns
MULLEBOrO NOIMypeTaHa 0becrneymBaeT HU3KNIA
YPOBEHb LLIyMa BO BpeMs pabodero Lmkia

VIHTErpMpoBaHHbI apMUPOBAHHbIM FLLIMK
13 ctanum AlSI 304 BeiaepykmBaeT A0 50 Kr
CTO/10BbIX MPMOOPOB

Linkn cywikm 1 noavposkn ot 50 ao 200
CTO/I0BbLIX MPUBOPOB B MUHYTY B 3aBMCUMOCTM
oT MoJenu

KnaBmaTypa € BNaro3alMTHbIM NOKPbITUEM
Kopnyc 13 ctanmn INOX AISI 304

[opOLLOK 13 CTEPYKHEN KYKYPY3HbIX MOYaTKOB
MOIHOCTBIO PACTUTEIBHOIO MPOUCXOXKAEHWS,
CTePUIN30BaHHbIN

REACH v~

compliant

RoOHS v

compliant



Consommobles pour la cuisson / Einwegartikeln zum Kochen / MaTepuanbl A5 rOTOBKK B BaKyyMe

Sachets gaufrés
Gepragte Beutel
[obpurpoBaHHblE TEPMOMAKETbI

Sachets lisses
Glatte Beutel
[nafKve TepMOMaKeThbl

Dimension cm
GréBe cm
Pasmep cm

Epaisseur -/+ 10%
Dicke -/+ 10%
TonwwmHa -/+ 10%

Composition
Komposition
Komnosnuus

Refr. / cong. / micro.
Kuhl. / Einfr. / Mikrow.
Oxnax. / 3aM. / neub CBY

Sachets lisses et gaufrés
pour la cuisson

Les sachets de cuisson sous vide ont
été congus expressément pour la
cuisson a hautes températures. Ceci
garantit un exceptionel niveau de
sécurité et la préservation des
propriétés organoleptiques du produit
pendant la cuisson, la pasteurisation
et la stérilisation.

Ecart de température:
Sachets gaufrés +0 °C / +110 °C
Sachets lisses -40 °C / +121 °C

®

Plus de portions: réduction
considérable de la perte de poids
pendant la cuisson.

Gain de temps: portions préparées a
I'avance, a cuire au besoin.

Plus de go(t: conserver les arbmes et
propriétés organoleptiques a
l'intérieur du sachet.

Plus sain: cuisiner sans addition

de gras.

Sector

Qualité professionnelle pour tous
les utilisateurs

min 10x10
max 110x110

105 pm

OPA/PE

Glatte und geriffelte
Beutel um Sous-Vide zu
garen

die Vakuumkochbeutel wurden
speziell fir hohen Temperaturen
untersucht, entworfen und
hergestellt und erhalten die
Organoleptischen Eigenschaften
der Speisen beim Kochen,
Pasteurisieren und Sterilisieren.

Temperaturbereich:
Gepragte Beutel +0°C / +110°C
Glatte Beutel -40 °C / +121 °C

®

Mehrere Portionen: man erreicht
eine erhebliche Reduktion des
Gewichtsverlustes beim Kochen
Zeitersparnis: im voraus vorbereite
Portionen, die nach Bedarf gekocht
werden.

Mehr Geschmack: Geschmécke und
Organoleptische Eigenschaften
werden in den Beutel behilt

Mehr Gesundheit: Kochen ohne
Fett

Profiqualitat fur alle Anwender

min 10x10
max 110x110

90 um

OPA/PE

© 00

TepmonakeTbl 419 TOTOBKU B
BaKyyMe

TepmonakeTbl cneumanbHo paspaboTaHbl 419
NPUroToBAEHMS 6110/, B BaKyyMe 1
BblAEPXKMBAIOT BOJIEE BLICOKME TEMMEPaTYpbI,
4eM 06bl4HbIE BaKyyMHble NaKeTbl U
rapaHTUpYIOT 6e30MaCcHOCTb UCMO/1b30BaHWA U
COXPaHAT OpraHoMENTUYECKME CBOMCTBRA
NPOLYKTOB B MPOLIECCE FOTOBKM, MacTepm3aLmm m
cTepuan3aLmm.

TemMnepaTypa NPUMEHEHUS TEPMONMAKETOB:
fobpuposarHble +0 °C / +110 °C
Mnaakune -40 °C / +121 °C

®

Bonblie nopumit: 3HauMTEIBHOE YMEHbLLIEHWE
YBapKM NPOAyKTa.

DKOHOMMUSI BpEMEHM: BO3MOXKHOCTb MOArOTOBUTb
nonydabprkaTbl 3apaHee

BonbLlue BKyca: coxpaHaeT apoMaThbl 1
OopraHosenTMYeCKne CBOMCTBA NPOAYKTOB
BHYTpW NakeTa.

Bbonee 3p0poBas nuwa: npurotoseHe 6104
6e3 000aBKM »KMPOB.

[MpodeccroHanbHoe Ka4ecTBO A9 BCEX MOJb30BaTe e

Preserve your food, preserve your business. ITALY BPA I! !
Besser Vacuum made in free Qf @9 C € Im professional

kitchen

equipment
besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - ltaly - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

besser vacuum

professional
kitchen

equipment

KEEP
FOODFRESH

SACHETS ROULEAUX ET RECIPIENTS

BEUTEL TOLLEN & BEHALTER

NAKETbEI PYTOHbI M KOHTEMHEPD!



Récipients / Behalter / KoHTeliHepbl

Dimension mm
Grofze mm
Pazmep mm

Capacité
Kapazitat
BmecTumocTb

Composition
Komposition
Komnosuuums

Refr. / cong. / micro.
Kuhl. / Einfr. / Mikrow.
Oxnax. / 3aM. / neub CBY

Bacs Gastronorm pour
machines a cloche

Les bacs Gastronorm en acier
inoxydable, produits par Besser
Vacuum, sont dotés de couvercles
specifiques pour la conservation
sous vide. lls permettent de
confectionner tous types de
produits et en garantissent la
fraicheur et la qualité.

Barquettes et film pour
thermosoudeuse

Besser Vacuum offre une large
gamme de barquettes et films a
utiliser avec ses themosoudeuses,
soit pour soudure seulement,
parfaites pour le takeaway, soit
pour le sous vide en atmosphéere
modifiée, pour une conservation
durable. Traiteurs, supermarchés,
industries alimentaire pourront
choisir les produits le plus
appropriés pour chacun de leurs
besoins.

Récipients pour le vide
extérieur

Pour assurer la mise sous vide de
liquides et poudres, Besser Vacuum
offre un set complet de 2 récipients
a connecter aux machines au
travers d'un tuyau en plastique
permettant d'obtenir un vide
professionel.

—_—

Bac Barquettes vide gaz
Vakuumbehalter
JloTKM BaKyyM ras

Gastronorm-Schalen
[acTpoeMKocTn

min 325x175x150

max 529x323x200 max 333x237x60
min 5,8 | min 85 ml
max 28,4 | max 3000 ml
stainless steel Polypropylene
(XN (X ]

Gastronorm-Schalen fir
Kammer Vakuummaschinen

Die bequeme Besser Vacuum
Edelstahl Gastronorm-Schalen sind
mit spezielle Deckel fr das Vakuum
ausgestattet, sie konservieren Jede
Art von Nahrung und erhalten Frische
und Qualitat.

Vakuumbehalter und
HeilBsiegelfolien

Besser Vacuum bietet eine

breite Vakuumbehéltern und
Heil3siegelfolien Palette fiir seine
eigene Schalensiegler.

Gastronomie Geschéfte, Supermarkte
und Lebensmittelindustrie werden
nach Wahl Schalensiegler zum
abdichten oder auche mit dem
Schutzgas Einrichtung Technologie
haben.

Kunststoffbehalter fir
externe Absaugung
Verpackungsgerate

Besser Vacuum bietet einen zwei
Behalter-Set, den mit den Gerate
durch einem Ansaugrohr verbunden
kann.

Ein Behdlter Deckel verbindet

sich durch einem Plastikrohr zu

den Verpackungsgerate um ein
professionelles, fur FlUssigkeiten,
Pulvern, Sahne und Zarte Produkte
Vakuum zu erreichen.

min 132x75x21

- s
ol :.,/':
Barquettes gastronomie Récipients
Heilsiegelfolien Kunststoffbehalter
JloTku take-away KoHTeliHepbl

min 137x95x45
max 190x137x72

min 155x155x90
max 215x215x125

min 300 ml min 600 ml
max 1000 ml max 2500 ml
Polypropylene Polypropylene
9009 900

[acTpoOeMKOCTU AN KaMePHbIX
YNaKOBLLMKOB

[MpaKTUYHble racTPOEMKOCTH 13
HepykaBetoLLen ctaam Besser Vacuum co
cneumanbHbIMK KPbILKaMK MO3BOSHOT
BaKyyMMpPOBaTb /OO0 TWM NpoayKTa
HenocpeaCcTBEHHO BHYTPW, rapaHTupys
CBEXKECTb 1 Ka4yeCTBO NPOAYKTOB Ha
O/TebHbIV MepUoa.

J1oTKM 1 nneHkKa
A8 TPENCUNEepoB
(TepMo3ananLLMKoB)

Besser Vacuum npeanaraeT WMPOKYH

raMMy JIOTKOB U MAEHKM K HUM, KOTOPbIEe
npeaHa3HayeHbl Kak A1 MPOCTOM YNakoBKM
B /IOTKM 14 take-away , Tak U /19 YNaKOBKM
B 3aLLMTHYIO ra30Byto Cpeay A4 yBedeHns

CPOKOB rogHOCTU. KyamHapuu, cynepMapKeTsi

N Apyrve NpeanpuaTua 0bLLecTBEHHOro
nyUTaHKsg MOryT BblOpaTb Hanboee
NoaxXoAdALIME pacxodHble MaTepyaibl 414
Tpencmaepos.

KoHTenHepbl aNns 6eckaMepHbIX
YyMaKOBLLWKOB

[ns npenocTaBaeHns BOIMOXHOCTH
YNaKOBKM B BaKyyM XMAKOCTEN, MOPOLLIKOB,
KPEMOB M [1e/IMKATHbIX MPOAYKTOB Mpu
MOMOLLM BECKaMEPHbIX YNaKOBLLIMKOB
Besser Vacuum npeanaraet Habop 13 2
MN1aCTUKOBbIX KOHTEMHEPOB CO CreLMa bHON
KPbILLKOW 1 TpyOKoW. [1pr noMoLLy 3Ton
TPYOKM B KOHTENHEPaX CO3/1aeTCs BaKyyM Ha
npodeccroHabHOM YPOBHE.

Consommobles pour le confectionement / Einwegartikeln zum Verpackung / MaTtepuasnbl ans ynakoBKu

Sachets gaufrés
Gepragte Beutel
[MakeTbl ropprpoBaHHbIe MakeTbl rnagkue

Dimension cm
Grof3e cm
Pasmep cm

Epaisseur -/+ 10%
Dicke -/+ 10% 105 um
TonwmHa -/+ 10%

Composition
Komposition PA/PE
Komnosuuus

Refr. / cong. / micro.
Kdhl. / Einfr. / Mikrow.
Oxnax. / 3aMm. / neus CBY

Sachets et rouleaux gaufrés
pour le vide avec machines a
aspiration extérieure

Ces sachets et rouleaux gaufrés ont une
surface en relief qui permet I'évacuation
de l'air du sachet au travers de sillons.
Température d'usage -40 °C / +40 °C.

Sachets lisses pour machines a
cloches

La qualité des matériaux utilisés garantit
une excellente barriere contre I'oxygene
et les principaux gaz et confere a la
couche extérieure un aspect brillant et
transparent.

Température d' usage -40 °C / +104 °C.

Sachets thermorétractables
pour machines a cloche

Ces sachets possedent de remarquables
propriétés mécaniques et une haute
résistance aux pigUres et a l'abrasion. lls
sont parfaits pour tous types d'aliments.
Thermoretractibilité 85 °C / 90 °C.

Film pour thermosodeuse

La haute qualité des matériaux utilisés
garantit une excellente barriere contre
I'oxygene et les gaz et confére

une couche extérieure brillante et
transparente.

®

Meilleure santé: conservation des
propriétés organoleptiques des aliments.
Meilleure hygiéne: réduction du
développement des bactéries, des
moisissures et des microorganismes.
Moins de gaspillage: temps de stockage
des aliments prolongé jusqu'a 4 fois.

min 10x10
max 110x110

Sachets lisses Sachets thermorétractables

Glatte Beutel Schrumpfbeutel

MakeTbl TepMOycafjouHble

min 10x10 min 20x30
max 110x110 max 60x100
70 pum
90 um ‘7‘2 ﬁm
140 um
PA/PE PE/Nylon/EVOH
% %©0° % % ©

Gepragte Beutel und Rollen
flr externe Absaugung
Verpackungsgerate

Diese Vakuumbeutel und Rollen mit Struktur
erleichtern die LuftfluB. Die Beutel haben
eine besondere Oberfldchenstruktur mit
Entliftungskanéle, um die Luft aus der
Beutel leicht zu entfernen.
Temperaturbereich -40 °C / +40 °C.

Glatte Beutel fiir Vakuum Kammern

Die hohe Qualitat der verwendeten Materialien
garantiert eine hervorragende Barriere gegen
Sauerstoff und Hauptgase. Gleichzeitig verleiht
dem hohen Helligkeit und Transparenz.
Temperaturbereich -40 °C / +40 °C.

Schrumpfbeutel fir Vakuum
Kammergerate

diese Beutel sind hervorragend elastisch und

seine Eigenschaften sind hohe Bestandigkeit

gegen Perforation und Abkratzen. Sie sind fur
die Verpackung aller Arten von Lebensmitteln
geeignet. Schrumpfen MaRnahme

85°C/ 90 °C.

Topfolie fir Schalensiegler

Die hohe Qualitat der verwendeten Materialien
gewdhrleistet eine hervorragende Barriere
gegen Sauerstoff und Hauptgase und verleiht
Trasparenz und Helligkeit.

®

Mehr Gesundheit: Aufrechterhaltung

der Organoleptische Eigenschaften der
Lebensmitteln.

Mehr Hygiene: Verringerung der Bakterien,
Schimmel und Mikroorganismen Entwicklung.
Weniger Abfall: Lagerzeiten der Speisen sind
bis zu 4 mal verlangert.
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Rouleaux gaufrés Film pour thermosodeuse
Gepragte Rollen Topfolie

PynoHbl robpupoBaHbie [neHka ons Tpencuaepos

20x600 min 15x15000
30x600 max 40x15000
105 um 67 um
PA/PE OPET/PP
% % 0O © © 0

lodppupoBaHHbIe NAKETbI U PYJIOHbI
N5t 6eCKaMepHbIX YMNaKOBLIMKOB

[lakeTbl 1 PyNOHbI BbIMOHEHbI U3 MIEHKM
C robprpoBaHHOM TEKCTYPOW, Gaarogapst
KaHasbLiaM B rodpe BO3ayx OTKa4MBaeTCs
13 NakeTa. TemnepaTypa NpUMeHeHus
-40 °C / +40 °C.

[nagKue nakeTbl AN KaMEPHbIX
YMaKOBLLUMKOB

Bbicokoe KauecTBO M1eHKN A5 M3rOTOBIEHNS
NakeToB rapaHTUPYET NOBbILLEHHYIO CTeMneHb
HEMPOHMLIAEMOCTU A1 KMC/I0POAa M OCHOBHbIX
MULLEBbIX ra30B, a BHELLUHWIA C/IOW OTAMYaeTCs
0COb6bIM 6/1ECKOM 1 MPO3PAYHOCTHO.
Temnepatypa npumeHerus -40 °C / +40 °C.

TepmMoycagoyHble NakeTbl AN
KaMepHbIX YMNaKOBLIMKOB

DTU NakeTbl OT/INHALOTCA 0COObIMMU
MeXaHWYeCKMMM CBOMCTBAaMM, BbICOKOM
YCTONYMBOCTbBIO K MepdopaLyn 1 TPEHMIHO,
MAEaNbHbI AN YMAKOBKM JIHOObIX TUMOB
npoayKToB. Tepmoycaaxa npu 85 °C / 90 °C.

[MneHka ana Tpencunepos

Bbicokoe kayecTBO NaeHKm A4 N3roTOBNEHNA
MaKETOB rapaHTUPYET NOBbILLUEHHYO CTEMNEHb
HEMPOHNLAEMOCTW A/14 KNC/10POaa M OCHOBHbLIX
MALLIEBBIX MA308B, a BHELLIHWI C/TIOM OT/IYaeTCs
0CcobbIM 6/1eCKOM O MPO3Pa4HOCTbLIO

©)

Bonee 3p0poBas NuLa: CoxpaHeH e
OPraHoNENTUYECKMX CBOMCTB MNPOAYKTOB
TMrMeHM4HoOCTL: NpenoTBpaLLeH e
PA3MHOXKeEHMS GaKTePUiA, MUKPOOPTaHM3MOB 1
nneceHn

MeHblue 0TX0[0B: YBe/IMieH e CPOKOB
XpaHeHWs NpoayKToB B 4 pasa



